
Устройство, оборудование, содержание пищеблока соответствует санитарным правилам 

и нормам к организациям общественного питания, изготовлению и оборотоспособности в них 

пищевых продуктов и продовольственного сырья, а также типовой инструкции по охране труда 

при работе в пищеблоках. Инвентарь, посуда, тара промаркирована, при работе исключена 

возможность контакта сырых и готовых к употреблению продуктов. Для приготовления пищи 

используют электрооборудование: электроплита (6-ти конфорочная), овощерезка, жарочный 

шкаф, титан водонагревательный, жаровня, холодильники. 

Помещение кухни оборудовано вытяжной вентиляцией. 

 


